
NEUIGKEITEN
AUS DEM

ABFALLVERMEIDUNG

Überall dort, wo es die 
Hygienevorschriften zulassen, 
werden Plastikverpackungen 
vermieden.

EIGENPRODUKTION

Ein Großteil der Menükomponenten 
wird in unserer Küche hergestellt.

Wir verstärken die Zusammenarbeit 
mit regionalen Lieferanten und 
Herstellern.

REGIONALITÄT

FISCH

Um die Fischbestände in den 
Meeren zu schützen, setzen wir 
auf heimische Fischarten.

Damit wir Obst und Gemüse 
möglichst frisch verarbeiten können, 
orientieren wir uns an den regionalen 
Erntezeiten.

OBST UND GEMÜSE

FLEISCH

Wir verkleinern die Fleischportionen, während 
wir Beilagenportionen vergrößern und einen 
fleischreduzierten Tag pro Woche anbieten.
Unsere Fleisch- und Wurstwaren beziehen wir aus 
Österreich.


